DUEJECUNLECKRK - OENAINE 41 /

2026

LUNDI 05/10 MARDI 06/10 JEUDI 08/10 VENDREDI 09/10

Menu sucré/salé
Menu local

R . Céleri remoulade @ 0 . )
ou Croustade de chévre / miel 1/ € Velouté de potimarron &7 &3 Concombre 3 la féta (7 &

ou Méche aux lardons

Toast poire/camenbert & © Menu d'automne Menu du fromager

ou Salade d'emmental @

Emincé de poulet a I'ananas @ Croustillant de poulet

Collet fumé
ou Cuisse de canette a la pomme @ ou Civet de marcassin 3 i
p ou Saumon a la bisque o Reblochonnade
Riz pilaf @ @
Chou rouge aux pommes P )
Potée de légumes 4] S @ @
alade verte © ¢
et Matignon de céléri @ @ :
Fromage de la ferme 9 o
« Fromage Yaourt au mdesli
Fromage blanc aux herbes @ @
Pomme m n , . .
lle flottante ‘ Gateau aux pommes 8 Assortiment de fruits
ou Poire
ou Torche aux marrons 9 @
75 Menu conseillé @ Bio RINGENBACH Michéle SCHAFF Nicole VERNET Etienne
Cheffe de cuisine  + Principale Secreétaire génér:
@ Local @ Végétarien @ Fait Maison ' e /

’* ’@ Aide UE a destination des écoles *Assaisonnement a part " W



