\;? DEJEUNER - SEMAINE 6 / 2026

LUNDI 02/02 MARDI 03/02 JEUDI 05/02 VENDREDI 06/02

Terrine garnie

MENU VEGETARIEN _
CHANDELEUR ou Oeuf mayonnaise Salade composée & O
lenti \/ ou Salade de gruyére -
Potage aux vermicelles N\ XE Salade delentilles & ou Chou rouge vinaigrette
“
ou Salade de bouigour @ o Poisson & la bordelaise Viennoises
Cordon bleu de dinde
ou Cuisse de canette @ Chili sin carne ©# @ ou Moules a la persillade @ ou Omelette nature '+ &
i Boulgour aux légumes ¥ : 5
Pommes rissolées Riz de camargue 9 g Potée de légumes O
Fromage Yaourt Fromage Fromage blanc au miesli
Crépes § © Orange Brunoise de fruits © ¢ Gateau aux pommes ©
| ouEanang ou Pomme ¢
b Menu conseillé @ Bio @ Fait Maison RINGENBACH Michéle SCHAFF Nicole RONDET Serge-André

Pri ale

Cheffe de cuisine
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