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LUNDI 15/06 MARDI 16/06 JEUDI 18/06 VENDREDI 19/06

Salade de pommes de terre «i @ Terrine garnie Tomate et concombre vinaigrette @
Concombre a la créme & ou Salade de pates ©) ou Geuf payonnaise _
ou Mesclun aux crodtons V7]
ou Salade de radis {4 Collet fumé Poisson & la bordelaise
ou Omelette nature @ © ou Gambas & Pates a la bolognaise L2}

Couscous de légumes V] @
ou Pétes a la sauce tomate 3

Petits pois /carottes 7 Formmes boulangeres

Fromage
" Salade verte ﬁ @
, . romage
oy . Petits suisses g
Litchis au sirop V]
. Yaourt
ou Salade poire/ananas Nectarine Brunoise de fruits ©#
ou Pomme % ou Banane Gateau aux pommes @
ﬁ Menu conseillé @ Bio RINGENBACH Michéle SCHAFF Nicole i RONDET Serge-André
Cheffe de cuisine Principale Secrétaire général
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